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CONTRATO QUE ENTRE SI CELEBRAMQ

ESTADO DO CEARA, POR INTERMEDIO DA™

SECRETARIA DA EDUCAGCAO, E A D&A
COMERCIO DE MATERIAL ESCOLAR LTDA,
ABAIXO QUALIFICADOS, PARA O FIM QUE
NELE SE DECLARA.

O ESTADO DO CEARA, por intermédio da SECRETARIA DA EDUCAGAO, localizada no Centro
Administrativo Governador Virgilio Tavora, na Av. Gal. Afonso Albuquergue Lima, s/n, Cambeba,
Fortaleza/CE, inscrita no CNPJ n°® 07.954.514/0001-25, daqui por diante denominada simplesmente
CONTRATANTE, neste ato representada pela Excelentissima Senhora Secretaria da Educacao
MARIA IZOLDA CELA DE ARRUDA COELHO, brasileira, inscrita no CPF sob o n° 208.730.773-34,
RG n° 1244632 SSP/CE, residente e domiciliada em Fortaleza/CE. e a D&A COMERCIO DE
MATERIAL ESCOLAR LTDA, estabelecida na Av. Rogaciano Leite, 2566B, Jardim das Oliveiras,
Fortaleza/CE, CEP n° 60.821-072, inscrita no CNPJ sob o n° 09.150.655/0001-10, neste ato
representada pelo Sr. DANIEL GUILHERME SAUNDERS LINHARES, brasileiro, portador da
Carteira de Identidade n°® 90002279970 SSP/CE, e do CPF n° 472.215.933-53, doravante
denominada CONTRATADA, resolvem celebrar o Contrato, respaldado na DISPENSA DE
LICITAGAO n°® 017/2013, em conformidade as disposi¢des contidas no art. 24, inciso IV da Lei n®
8.666/93 e suas alteragGes posteriores, mediante as condi¢Ges contidas nas clausulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DA FUNDAMENTAGAO

1.1. O presente Contrato tem como fundamento a Dispensa de licitagdo n° 017/2013 e seus anexos,
os preceitos do direito publico, o art. 24, IV, da Lei Federal n° 8.666/1993. com suas alteragdes, e,
ainda, outras leis especiais necessarias ao cumprimento de seu objeto.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VINCULAGAO AO PROJETO BASICO E A PROPOSTA

2.1. O cumprimento deste Contrato esta vinculado aos termos da Dispensa de licitagcdo n° 017/2013
€ seus anexos, e a proposta da CONTRATADA, os quais constituem parte deste instrumento,
independente de sua transcrigao.

CLAUSULA TERCEIRA - DO OBJETO

3.1. Constitui objeto deste Contrato o servigo de alimentago (dois lanches e um almogo diario) para
o fornecimento de refeigées durante 100 (cem) dias letivos destinados aos 2.875 (dois mil, oitocentos
e setenta e cinco) beneficiarios das Escolas Estaduais de Educagéo Profissional — EEEP: Placido
Aderaldo Castelo, Comendador Miguel Gurgel, Joaguim Moreira de Sousa e Dona Creuza do Carmo
Rocha, de acordo com as especificagées e quantitativos previstos no Projeto Basico e na proposta
da CONTRATADA.

CLAUSULA QUARTA - DO VALOR E DO REAJUSTAMENTO DO PREGO

4.1. O valor contratual global importa na quantia de R$ 1.550.200,00 (um milhao, quinhentos e
cinquenta mil, duzentos reais), sujeito a reajustes, desde que observado o interregno minimo de
01 (um) ano, a contar da apresentacao da proposta.

CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO

5.1. O pagamento sera efetuado a CONTRATADA, mensalmente, em até 30 (trinta) dias, pela
Coordenadoria Administrativa Financeira da CONTRATANTE, apés a realizacao dos servigos,
devidamente atestado pelo setor competente, mediante a apresentagdo da nota fiscalffatura e o
atesto do fornecimento devidamente assinado pelo Gestor da Unidade Escolar.

5.1.1. As notas fiscais que apresentarem incorregdes serao devolvidas 8 CONTRATADA para as
devidas correcoes, mediante crédito em conta corrente em nome da CONTRATADA, exclusivamente
no Banco Brasileiro de Descontos S/A — BRADESCO.
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5.1.2. A nota fiscal/fatura que apresente incorregbes sera devolvida a CONTRATADA para as devidasg

apresentacao da nota fiscal/fatura corrigida.

5.2. Nao sera efetuado qualquer pagamento 2 CONTRATADA, em caso de descumprimento das
condigbes de habilitagéo e qualificag&o exigidas na Lei n°8.666/93.

5.3. E vedada a realizagéo de pagamento antes da execucao do objeto ou se 0 mesmo n&o estiver
de acordo com as especificagées do Projeto Basico da Dispensa de licitagao n° 017/2013.

54. Os pagamentos encontram-se ainda condicionados a apresentacéao dos seguintes
comprovantes:

5.4.1. Documentacao relativa a regularidade para com a Seguridade Social (INSS), Fundo de
Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), Trabalhista e Fazendas Federal, Estadual e Municipal.

5.5. Toda a documentagio exigida devera ser apresentada em original ou por qualquer processo de
reprografia, obrigatoriamente autenticada em cartério. Caso esta documentagdo tenha sido emitida
pela internet, so sera aceita apos a confirmagéo de sua autenticidade.

CLAUSULA SEXTA — DOS RECURSOS ORGCAMENTARIOS

6.1. As despesas decorrentes da contratagao serdo provenientes dos recursos -
22100022.12.363.014.28685.0100000.33903900.00.0.30
22100022.12.363.014.28685.0500000.33903900.00.0.30

CLAUSULA SETIMA - DO PRAZO DE VIGENCIA E DE EXECUGCAO

7.1. O prazo de vigéncia deste Contrato & de 180 (cento e oitenta) dias, contado a partir da sua
assinatura, devendo ser publicado na forma do paragrafo unico, do art. 61, da Lei Federal n°®
8.666/1993.

7.2. O prazo de éxecucao do objeto deste Contrato é de 100 (cem) dias letivos, contado a partir do
recebimento da Ordem de Servico.

CLAUSULA OITAVA - DA GARANTIA CONTRATUAL

8.1. A garantia prestada sera restituida e/ou liberada apoés o cumprimento integral de todas as
obrigagdes contratuais e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente, conforme dispée o §
4° do art. 56, da Lei Federal n° 8.666/1993.

CLAUSULA NONA — DA ENTREGA E DO RECEBIMENTO

9.1. Quanto a entrega:

9.1.1. O objeto contratual devera ser entregue em conformidade com as especificacées
estabelecidas no Projeto Basico, nas condigdes previstas nos subitens seguintes:

9.1.1.1. Servigos de alimentacao para fornecimento de refeicdes diarias constituidas por: 1 (um)

lanche pela manha, 1 (um) almogo e 1(um) lanche a tarde, visando atendimento aos beneficiarios
das Escolas Estaduais de Educacéo Profissional.

9.1.1.2. Os servicos de fornecimento de alimentacdo serao executados nas dependéncias das
Escolas Estaduais de Educacéo Profissional, onde a alimentagao serg preparada, distribuida e
servida.

9.1.2. Os atrasos ocasionados por motivo de forga maior ou caso fortuito, desde que justificados até
2 (dois) dias uteis antes do término do prazo de entrega, e aceitos pela CONTRATANTE, néo serdo
considerados como inadimplemento contratual.,

9.2. Quanto ao recebimento:

9.21. PROVISORIAMENTE, mediante recibo, para efeito de posterior verificagdo da conformidade
do objeto contratual com as especificagdes, devendo ser feito por pessoa credenciada pela
CONTRATANTE.

9.2.2. DEFINITIVAMENTE, sendo expedido termo de recebimento definitivo, apés verificacdo da
qualidade e da quantidade do objeto, certificando-se de que todas as condigbes estabelecidas foram
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corregGes. Nesse caso, o prazo de que trata o subitem anterior comegara a fluir a partir da data de
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atendidas e, consequente aceitacéo das notas fiscais pelo gestor da contratagéo, devendo haver .
rejeicdo no caso de desconformidade.

9.2.3. As refeicbes deverdo ser preparadas na escola e servidas no refeitério diariamente, de
segunda a sexta-feira, pela manha, meio-dia e a tarde, de acordo com os horarios estabelecidos por
cada unidade escolar.

9.2.4. A escola disponibilizarad as instalagdes fisicas, hidraulicas e elétricas necessarias para
viabilizagéo do servigo.

CLAUSULA DECIMA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

10.1. Executar o objeto em conformidade com as condigdes deste instrumento.

10.2. Manter durante toda a execugdo deste Contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condicdes de habilitagdo e qualificacao exigidas na Lei Federal n® 8.666/1993.

10.3. Aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os percentuais de acréscimos ou supressdes
limitados ao estabelecido no §1°, do art. 65, da Lei Federal n° 8.666/1993, tomando-se por base o
valor contratual.

10.4. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente @ CONTRATANTE ou a terceiros,
decorrentes da sua culpa ou dolo, quando da execugao do objeto, ndo podendo ser arguido para
efeito de exclusao ou redugdo de sua responsabilidade o fato da CONTRATANTE proceder a
fiscalizagéo ou acompanhar a execucao contratual.

10.5. Responder por todas as despesas diretas e indiretas que incidam ou venham a incidir sobre a
execugdo contratual, inclusive as obrigagdes relativas a salarios, previdéncia social, impostos,
encargos sociais e outras providéncias, respondendo obrigatoriamente pelo fiel cumprimento das leis
trabalhistas e especificas de acidentes do trabalho e legislagdo correlata, aplicaveis ao pessoal
empregado na execucéo contratual.

10.6. Prestar imediatamente as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATANTE, salvo quando implicarem em indagacbes de carater técnico, hipotese em que
serao respondidas no prazo de 24 (vinte e quatro) horas.

10.7. Refazer o objeto contratual que comprovadamente apresente condicdes de defeito ou em
desconformidade com as especificagdes do Projeto Basico, no prazo fixado pela CONTRATANTE,
contado da sua notificacao.

10.8. Cumprir, quando for o caso, as condi¢oes de garantia do objeto, responsabilizando-se pelo
periodo oferecido em sua proposta comercial, observando o prazo minimo exigido pela
Administracéo.

10.9. Providenciar a substituicdo de qualquer profissional envolvido na execugdo do objeto
contratual, cuja conduta seja considerada indesejavel pela fiscalizagdo da CONTRATANTE.

10.10. Responsabilizar-se integralmente pela observancia do dispositivo no titulo I, capitulo V. da
CLT, e na Portaria n° 3.460/77, do Ministério do Trabalho, relativos a seguranca e higiene do
trabalho, bem como a Legislacao correlata em vigor a ser exigida.

10.11. Responsabilizar-se integralmente por toda a operacionalizagéo e execugéo dos servicos de
alimentagdo, devendo as refeicdes destinadas aos beneficiarios serem preparadas nas Escolas
Estaduais de Educagao Profissional e servidas em seus refeitérios diariamente, de segunda a sexta-
feira, pela manha, ao meio dia e a tarde, de acordo com os horarios estabelecidos por cada unidade
escolar.

10.12. Ter controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e cardapios servidos
responsabilizando-se por reparar ou substituir imediatamente, apds a sua notificagéo, no total ou em
partes, as refeicbes fornecidas em que se verificarem defeitos ou incorreges que possam causar
danos a saude dos alunos,

10.13. Realizar capacitagido antes de iniciar Os servicos de alimentagdo, para a equipe de
funcionarios que estardo diretamente envolvidos com a manipulagédo dos alimentos (capacitagao
devera ser comprovada através de certificagéo), abordando temas de acordo com as exigéncias da
Resolugdo-RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria-
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ANVISA e o que orienta a Organizagédo Mundial da Satide. De acordo com a legislacao vigente, os

treinamentos deverdo ser continuos, ou seja, periédicos e sempre que se fizer necessario. Apés-a....~

contratacdo, a CONTRATADA tera um prazo de 60 (sessenta) dias para apresentar o referido
documento a direcdo da escola, com copia a Coordenadoria da Educacéo Profissional/ Célula de
Gestéo de Materiais/:CEGEM/SEDUC, para apreciagao e parecer do Nutricionista. Estes documentos
devem estar disponiveis para auditorias e autoridades sanitarias (Ver modelo anexo — Apéndice VI
do Projeto Basico).

10.14. Os cardapios elaborados, assinados e identificados com o respectivo CRN do Nutricionista da
CONTRATADA deverao ser enviados a escola com antecedéncia minima de 10 (dez) dias uteis
antes do inicio dos servigos de alimentagéo, para serem submetidos 2 apreciacao do gestor das
Escolas Estaduais de Educagao Profissional com copia para a Coordenadoria da Educagéo
Profissional/CEGEM/SEDUC, para ser emitido o parecer técnico do nutricionista (SEDUC), podendo
sofrer alteragées mediante a concordancia da nutricionista (SEDUC) e da unidade escolar Os
cardapios deverao ser afixados em local visivel aos alunos e, na primeira semana da prestacao de
servico de alimentagdo na escola, os cardapios que foram apresentados na proposta comercial
deverao ser ofertados no ambiente escolar.

10.15. Aplicar o teste de aceitabilidade, por sua Nutricionista, sempre gue ocorrer, no cardapio, a
introdugéo de alimento atipico ao habito alimentar local ou quaisquer outras alteragdes inovadoras,
no que diz respeito ao preparo, ou para avaliar aceitagéo dos cardapios praticados frequentemente.
A aplicagdo do teste de aceitabilidade devera ser participado/comunicado ao nutricionista da
Contratante. No caso de aceitagao inferior a 90% por parte dos alunos, a preparagédo devera ser
excluida dos cardapios (ver modelo anexo —Apéndice Il do Projeto Basico).

10.16. Dispor do Manual de Boas Praticas (MBP) atualizado, constando os Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs), documento formal elaborado por nutricionista baseado na
Resolu¢do-RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria-
ANVISA. Apds a contratacéo, a contratada tera um prazo de 45 dias para elaborar e apresentar o

local de facil acesso e consulta dos funcionarios (manipuladores de alimentos).

10.17. Dispor de numero adequado e suficiente de funcionarios de no minimo 2 ajudantes, 1 auxili-
ar de cozinha e 1 cozinheiro, assegurando a qualidade da execucao dos servigos de alimentacao e
nutricdo nas unidades escolares.

10.18. Prever esquemas alternativos de trabalho para contornar situagbes emergenciais, tais como:
falta d'agua, energia elétrica, defeitos nos equipamentos, greves e outros, assegurando a
continuidade dos servigos contratados.

10.19. Assumir os custos das adaptacdes e reparos que se fizerem necessarios na estrutura fisica
das dependéncias da cozinha e refeitério da Escola Estadual de Educagao Profissional de Granja,
mediante prévia autorizagdo do gestor da escola e do setor de engenharia da SEDUC. As
adaptacdes realizadas serdo incorporadas ao Patriménio do Estado.

10.20. Responsabilizar-se pela manutengéo das dependéncias e instalagdes hidraulicas e elétricas
da Escola Estadual de Educagao Profissional de Granja, vinculadas a execucdo do servico.

10.21. Dispor de equipamentos, utensilios e gas de cozinha necessario a execucao dos servicos e,
manter esses equipamentos e utensilios em condi¢oes de uso, a fim de garantir a continuidade do
Servico. N

10.22. Utilizar as dependéncias vinculadas a execucao do servico, exclusivamente para atender o
objeto do Contrato.

10.23. Disponibilizar pessoal técnico (Nutricionista) e operacional, assumindo total responsabilidade
por encargos administrativos e obrigagées trabalhistas, fiscais e previdenciarias.

10.24. Manter o quadro de pessoal em condicdes de satde compativel com suas atividades,
substituindo empregados que apresentem doengas infecto-contagiosas, pondo em risco a qualidade

4
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da alimentacao oferecida. A empresa devera responsabilizar-se pelos exames laboratoriais que
atestem a satide do manipulador: coprocultura, coproparasitolégico e VDRL.

10.25. Garantir o padrao de higiene dos empregados em conformidade com a legislagéo vigente,
disponibilizando uniformes necessarios a especificidade de cada fun¢do. Os uniformes deverao ser
camisas com mangas, logomarca da Contratada, calgas compridas/vestidos, avental, protecao para
0 cabelo (gorro ou touca) luva (quando necessaria), mascara, botas/calgados fechados com saltos
baixos e solado antiderrapante.

10.26. Manter a higienizacao e limpeza do ambiente, equipamentos e utensilios, de acordo com as
normas da ANVISA.

10.27. Cumprir rigorosamente os horarios estabelecidos pela Unidade Escolar, para servir as
refeicdes.

10.28. Utilizar critérios para avaliagéo e selego dos fornecedores de matérias-primas, ingredientes e

mbalagens. Os géneros e produtos alimenticios deverao atender ao disposto na legislagio de
alimentos, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude e pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Utilizar géneros e produtos alimenticios de
primeira qualidade, observando o prazo de validade, sendo vedada a utilizagdo de produtos com
alteragGes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade:

10.29. Armazenar os géneros e produtos alimenticios adequadamente, de maneira a ndo serem
misturados com produtos de limpeza, descartaveis e similares e de forma a garantir as condicbes
ideais de consumo;

10.30. Atender, através de seu nutricionista, as solicitagbes de dietas especiais (portadores de
patologias e/ou deficiéncias associadas 2 nutricdo, tais como diabetes, dislipidemias, anemia
ferropriva, doenca celiaca, dentre outras), através da recomendagéo médica por escrito, para que
recebam uma alimentacao adequada.

10.31. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades
sanitarias competentes sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagao dos alimentos
in natura ou preparados, 0os mesmos deverdo ser suspensos de consumo.

10.32. Coletar diariamente duas amostras de cada alimentacao preparada e serem devidamente

acondicionadas em recipientes esterilizados, lacrados, com nome da preparagéo e data, mantendo-

tomar a iniciativa.

10.33. Desprezar, no mesmo dia, os “restos ingesta“ e as “sobras sujas” de alimentos, podendo ser
reaproveitados somente os alimentos que forem “sobras limpas”, respeitando-se as preconizagdes

da RDC 216 (ANVISA) de 15 de setembro de 2004 e regras de seguranca alimentar e nutricional,
condigdes corretas de temperatura e adequado armazenamento.

10.34. Realizar o controle higiénico sanitario dos alimentos durante o pré-preparo e em todas as
suas etapas, ressaltando que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfeccdo com
solugdo clorada, de acordo com as normas vigentes, com o objetivo da prevengao da ocorréncia de
contaminagao cruzada entre os diversos alimentos durante o pre-preparo e preparo final.

10.35. Realizar acées eficazes e continuas de controle integrado de vetores e pragas urbanas, com o
objetivo de impedir a atracao, abrigo, acesso e ou proliferacdo destes. Devera ser dedetizado pelo
menos 1 (uma) vez a cada 4 (quatro) meses os espacos destinados a execucdo dos servicos de
alimentacao, contra ratos, insetos voadores e rasteiros, ou quando a Contratante julgar necessario
com empresas que tenham registro no Ministério da Salde, com comprovacgéo da realizagdo do
servico mediante CERTIFICADO (que devera estar exposto na unidade escolar).

N
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10.36. Utilizar somente agua potavel para a manipulagao dos alimentos. A potabilidade da agua deve’ 3’/
ser atestada semestralmente mediante laudos laboratoriais, sendo portanto a CONTRATADA \-E':_il g

responsavel pelas despesas dos exames laboratoriais.

10.37. Manter afixado em local visivel no refeitério em um quadro emoldurado o nome do(a)
Nutricionista responsavel técnico pelos servicos de alimentagdo, constando o n° do Registro do
Profissional no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN).

10.38. Realizar, através de sua nutricionista, a¢dées de educagao alimentar e nutricional na(s)
escola(s), em comum acordo com a nutricionista da Coordenadoria da Educagdo Profissional-
COEDP/SEDUC.

10.39. O (A) nutricionista da CONTRATADA deve fazer um acompanhamento de forma continua nos
servicos de alimentagao na(s) unidade(s) escolar(es), com o objetivo de monitorar e orientar todas as
etapas do processo de operacionalizagdo dos servigos, verificando entre outros a higienizacao,
distribuicdo das refeicdes, aceitagéo, analise de apresentacao dos
cardapios/refeigdes, porcionamentos e temperatura da alimentag&o servida, fazendo as interferéncias
e alteragées que se fizerem necessarias, visando a qualidade, atendimento adequado e satisfatério.
A(s) visita(s) do(s) nutricionista(s) devera(@o) ficar registrada(s) na unidade escolar com a acoes que
foram desenvolvidas para serem encaminhadas mensalmente a COEDP/SEDUC e o(a) nutricionista
da CONTRATADA devera, obrigatoriamente, comparecer a unidade escolar para acompanhar o
servico de alimentagao, pelo menos, duas vezes ao més, podendo ser exigido um maior nimero de
visitas técnicas conforme necessidade da EEEP (ver modelo anexo — Apéndice VIl do Projeto
Basico).

10.40. Nao subcontratar, ceder ou transferir parcialmente a execugdo do objeto da presente
Contrato.

10.41. BOAS PRATICAS AMBIENTAIS - Especificas

10.41.1. Uso Racional da Agua

a) Estabelecer medidas de redugdo de consumo e uso racional da agua;

b) Adotar procedimentos corretos com uso adequado da agua que promovam economia e evitem
desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos
alimentos, utensilios e pessoal:

c) Procedimentos de higienizagao de folhas e legumes:

d) Desfolhar as verduras: separar as folhas e desprezar as partes estragadas, sempre com a torneira
fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras, todo o lote estiver desfolhado:

1. Lavar em agua corrente escorrendo os residuos;

2. Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em solucao
clorada a 200 ppm por 20 minutos. (1 colher de sopa de agua sanitaria a 2,0-2,5% em 1 litro de agua
potavel - min. 100 e max. 250 ppm.

3. Monitorar a concentracéo de cloro. N&o deve estar inferior a 100 ppm;

4. Monitorar a turvacao da solucéo e a presenga de residuos:

5. Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel ou em solugéo de agua ou
vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de agua potavel):

6. Picar, quando necessario, observando rigorosamente as condicées de higiene (mao, luvas
descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados).

e) Evitar desperdicios, mantendo a torneira fechada quando:

1. Desfolhar verduras e hortaligas;

2. Descascar legumes e frutas:

3. Cortar carnes, aves, peixes, efc;

4. Ao limpar os utensilios: panelées, bandejas etc;

5. Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo.
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10.41.2. Eficiéncia Energética:

amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos
equipamentos, manutengao inadequada ou utilizagao de combustivel de ma qualidade.

b) Verificar o local da instalacdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar nao
apaguem as chamas.

c) Desligar as luzes dos ambientes nao ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

d) Realizar verificagées e, se for o caso, manutencdes periddicas nos seus aparelhos elétricos,
extensdes etc. Evitar ao maximo o uso de extensées eletricas;

e) Repassar a seus eémpregados todas as orientagdes referentes 3 redugdo do consumo de energia
fornecidas pela CONTRATANTE:

10.41.3. Reducéo da Produgédo de Residuos Alimentares e Melhor Aproveitamento dos Alimentos

a) A Nutricionista da CONTRATADA, sempre que possivel, deverd adequar na formulagédo dos
Cardapios a pratica de reutilizacdo de partes nao convencionais de alimentos, propiciando uma
maior economia de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentacao e reduzindo a producao de
residuos alimentares.

b) Na formulacédo do cardapio diario, observada a sazonalidade de alguns alimentos, deverio ser
observadas todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato
principal, seus acompanhamentos/guarnicées, sucos e sobremesas.

¢) A Nutricionista da CONTRATADA devera evitar desperdicios de géneros alimenticios, que podem
ser aplicados na formulagao de refeicdes que utilizam partes nao convencionais de alimentos, desde
que atenda as necessidades nutricionais diarias recomendadas;

d) Enriquecer os cardapios com as idéias de nédo desperdicio de géneros alimenticios, observando a
manutencdo da equivaléncia minima de necessidades nutricionais diarias recomendadas: com isso
reduzindo desperdicios, reduzindo producéo e destinacao de residuos alimentares, aumentando o
nutrimento das refeigées, reduzindo os custos etc;

e) A Nutricionista da CONTRATADA devera privilegiar, quando da confecgdo dos cardapios, os
produtos alimenticios proprios da época, levando em conta a sazonalidade dos insumos, devendo
ainda submeter 8 CONTRATANTE a aprovacao de tais substituigées;

f) Utilizar procedimentos indispensaveis para preservar o valor nutritivo dos alimentos:

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA— DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

11.1. Solicitar a execugzo do objeto 8 CONTRATADA através da emissao de Ordem de Servigo.

11.2. Proporcionar & CONTRATADA todas as condigcdes necessarias ao pleno cumprimento das
obrigacées decorrentes do objeto contratual, consoante estabelece a Lei Federal n® 8.666/1993 e
suas alteracdes posteriores.

11.3. Fiscalizar a execucéo do objeto contratual através de sua unidade competente, podendo, em
decorréncia, solicitar providéncias da CONTRATADA, que atendera ou justificara de imediato.

11.4. Notificar a CONTRATADA de qualquer irregularidade decorrente da execucdo do objeto
contratual.

11.5. Efetuar os pagamentos devidos a CONTRATADA nas condigdes estabelecidas neste Contrato.
11.6. Aplicar as penalidades previstas em lei e neste instrumento.

11.7. Indicar o gestor de cada Escola Estadual de Educagao Profissional, para acompanhar a
execugao deste Contrato.

11.8. Disponibilizar & CONTRATADA as dependéncias e instalagées elétricas e hidraulicas para a
execucao dos servigos.

11.9. Autorizar & CONTRATADA a realizar adaptagées e reparos que se fizerem necessaria, nas
dependéncias e instalagdes da Unidade Escolar, sem qualquer énus para CONTRATANTE.

\‘-.
a) Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formagdo de chamas ™
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11.10. Planejar e informar a CONTRATADA em tempo habil, para execugdo dos servi(;os,\"ér-l

quantificagdo diaria por tipo de refeicdes a serem servidas.

11.11. A CONTRATANTE efetuara o pagamento a CONTRATADA apés a realizacéo dos servicos,
devidamente atestados pelo setor competente, mediante a apresentagdo da nota fiscal/fatura e o
atesto do fornecimento devidamente assinado pelo gestor de cada unidade escolar, conforme
modelo anexo do TERMO DE RECEBIMENTO — Apéndice Il do Projeto Basico.

11.12. Prestar as informagées e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA no que se refere as especificagdes do objeto;

11.13. Exercer rigoroso controle de qualidade sobre o objeto solicitado, de forma a recebé-lo nas
condi¢des estabelecidas por ocasido do Contrato.

11.14. Fiscalizar e monitorar a operacionalizagéo e execugdo dos servicos de alimentagao e nutricao
pela Contratada.

11.15. Registrar por escrito toda e qualquer reclamagéo e/ou denuncia dos servicos de alimentacao
que porventura venham a acontecer e solicitar a CONTRATADA esclarecimentos e providéncias,
caso nao sejam tomadas as providencias necessarias por parte da CONTRATADA, a
CONTRATANTE formalizara (reclamagdo e/ou dentincia) em processo para encaminhamento a
Assessoria Juridica /SEDUC para que esta tome as providéncias cabiveis.

11.16. Realizar, periodicamente, pesquisa junto & clientela atendida para avaliar o grau de satisfacéo
dos mesmos, quanto da qualidade e o atendimento dos servicos alimentagdo. A pesquisa sera
realizada em datas nao conhecidas previamente pela Contratada e coordenada pelas nutricionistas
da COEDP e o gestor da unidade escolar. Sempre que houver resultado ‘“insatisfatério’ o
nutricionista da COEDP/SEDUC juntamente com gestor da EEEP devera informar a CONTRATADA
Os itens insatisfatérios e solicitar a imediata melhoria efou modificagdo dos itens em questio.
(modelo de Pesquisa em anexo — Apéndice IV do Projeto Basico). O resultado final da referida
pesquisa devera ser colocado no instrumental destinado a este fim e enviado pelo gestor escolar a
Coordenadoria da Educacéo Profissional /Célula de Gestao de Materias/SEDUC, para apreciacao e
parecer do Nutricionista. Estes documentos devem estar disponiveis para auditorias e autoridades
sanitarias. (modelo de Instrumental com a resposta da Pesquisa, que devera ser preenchida
pelo gestor escolar, baseando-se nas respostas dos alunos, em anexo — Apéndice V do
Termo).

11.17. Aplicar pesquisa de nivel de satisfacdo mensalmente consultando em cada pesquisa
aleatoriamente, no minimo, 50% dos beneficiarios dos servigos executados(somente alunos).

11.18. Realizar reunido mensalmente ou sempre que se fizer necessario com os nutricionistas e/ou
representantes da Contratada, com datas a serem determinadas pela CONTRATANTE com objetivo
de acompanhar, monitorar e avaliar a qualidade dos servicos de alimentagdo executados na(s)
escola(s).

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA FISCALIZAGAO

12.1. A fiscalizagéo e o gerenciamento deste Contrato serdo exercidos pela CONTRATANTE, por
intermédio do gestor de cada Escola Estadual de Educacéo Profissional, do Gestor de Contratos e
dos Nutricionistas da Coordenadoria da Educagao Profissional/SEDUC, cabendo-lhe:

a) Fiscalizar os servicos contratados, acompanhando o cumprimento da execucdo do objeto
contratado, em todas as etapas;

b) Exercer a fiscalizagao dos servicos contratados, acompanhando o cumprimento da execucédo do
escopo contratado, verificando horarios estabelecidos, as quantidades preparadas e servidas de
refeicbes e a compatibilidade com o cardapio estabelecido;

¢) Registrar, diariamente, o quantitativo de refeicées fornecidas, inclusive o tipo de cardapio servido:
d) Registrar irregularidades na execucéo deste Contrato, informando-as a SEDUC, a fim de serem
aplicadas as medidas corretivas e/ou punitivas;
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e) Verificar a qualidade dos alimentos, rejeitando aqueles que apresentam condigdes imprépria&gifﬁgug';' o

consumo, exigindo imediata substituigdo.
f) Avaliar, periodicamente, todas as atividades desenvolvidas pela CONTRATADA;
g) Atestar a execugéo dos servigos, das refeicdes efetivamente servidas;
h) Exigir a manutencgao das condi¢ées de higiene pessoal, ambiental, dos equipamentos e utensilios.
i) Verificar as condigées higiénicas sanitarias no pré-preparo, preparo e distribuicao das refeicées.
CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS
13.1. No caso de inadimplemento de suas obrigagées, a CONTRATADA estara sujeita, sem prejuizo
das sanc¢des legais nas esferas civil e criminal, as seguintes penalidades :
13.1.1. Multas, estipuladas na forma a seguir:
a) Multa diaria de 0,3% (trés décimos por cento), no caso de atraso na execucao do objeto contratual
até o 30° (trigesimo) dia, sobre o valor da nota de empenho ou instrumento equivalente.
b) Multa diaria de 0,5% (cinco décimos por cento), no caso de atraso na execucdo do objeto
contratual superior a 30 (trinta) dias, sobre o valor da nota de empenho ou instrumento equivalente.
A aplicagao da presente multa exclui a aplicacdo da multa prevista na alinea anterior.
c) Multa digria de 0,5% (cinco décimos por cento), sobre o valor do Contrato, em caso de
descumprimento das demais clausulas contratuais, elevada para 1% (um por cento), em caso de
reincidéncia.
d) Multa de 20% (vinte por cento), sobre o valor do Contrato, no caso de desisténcia da execucao do
objeto ou rescisdo contratual ndo motivada pela CONTRATANTE. inclusive o cancelamento do
registro de prego.
13.1.2. Impedimento de licitar e contratar com a Administragdo, sendo, entdo, descredenciada no
cadastro de fornecedores da Secretaria do Planejamento e Gestdo (SEPLAG) do Estado do Ceara,
pelo prazo de até 5 (cinco) anos, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicao ou até
que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, sem
prejuizo das multas previstas neste instrumento e das demais cominagdes legais.
13.2. Se néo for possivel o pagamento da multa por meio de descontos dos créditos existentes, a
CONTRATADA recolhera a multa por meio de Documento de Arrecadagéo Estadual (DAE), podendo
ser substituido por outro instrumento legal, em nome do 6rgdo CONTRATANTE. Se nio o fizer, sera
cobrado em processo de execug&o.
13.3. Nenhuma sancéo sera aplicada sem garantia da ampla defesa e contraditério, na forma da lei.
CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA RESCISAO CONTRATUAL
14.1. E facultado 8 CONTRATANTE rescindir o presente contrato na forma dos artigos 77 a 80 da Lei
n° 8.666/93 e suas alteragdes e pelos motivos seguintes:

* RESCISAO POR INADIMPLENCIA — Sem prejuizo de qualquer outra medida cabivel por

inadimpléncia de clausula contratual, a CONTRATANTE podera rescindir, este Contrato,

mediante notificagdo por escrito, ouvida previamente a Assessoria Juridica: | - se a
CONTRATADA deixar de prestar quaisquer ou todos os servigos dentro do prazo estipulado
no Contrato, ou em qualquer prorrogagao concedida pela CONTRATANTE: Il - se a

CONTRATADA deixar de cumprir quaisquer outras obrigagdes contratuais.

» RESCISAO POR INSOLVENCIA - A CONTRATANTE podera rescindir o contrato, ouvida
previamente a Assessoria Juridica, mediante notificagao, por escrito, 8 CONTRATADA, sem
qualquer dever de compensagées se esta vier a falir ou tornar-se de qualquer outra forma
insolvente, observando-se que tal rescisao nio ira afetar ou prejudicar nenhum direito, agao
ou medida ja cabivel ou que vier a caber a CONTRATANTE:

» RESCISAO POR CONVENIENCIA ADMINISTRATIVA - A CONTRATANTE podera rescindir o
contrato, ouvida previamente a Assessoria Juridica, mediante notificagao, por escrito, &
CONTRATADA, de, no minimo, 30 (trinta) dias, nos casos das rescisbes decorrentes do
previsto no inciso XIl do art. 78, da Lei Federal n° 8.666/1993, sem que caiba a
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CONTRATADA direito a indenizagao de qualquer espécie. A notificagdo devera especificar o

motivo, a extensdo e a data a partir da qual se tornara eficaz a resciso.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DO FORO

15.1.Fica eleito o foro do Municipio de Fortaleza do Estado do Cearad |, para dirimir quaisquer
questdes decorrentes da execucdo deste Contrato, que nio puderem ser resolvidas na esfera
administrativa.

E, por estarem de acordo, foi mandado lavrar o presente Contrato, que esta visado pela Assessoria
Juridica da CONTRATANTE, e do qual se extrairam 4 (quatro) vias de igual teor e forma, para um so
efeito, as quais, depois de lidas e achadas conforme, vao assinadas pelos representantes das partes
e pelas testemunhas abaixo.

Fortaleza (CE), Qé de de2013.

AAA A —
MARIA IZOLDA CELA DE ARRUDA COELHO
CONTRATANTE

TESTEMUNHAS: 1.

Cristina Rodrigues C. Bacelar - CPF 46823832304

2

Simone Almeida da Silva - CPF 23483466304
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